SAMED! 74 OCTOBRE < Uapais-vi Foire s pompme

Animations & de l 'of j b\o[/\ dowy deg
'o‘&h.hes
> 2 Randonnées tout public - Durée 2h - Gratuit

A la découverte de l'oignon doux des Cévennes (adultes et enfants a partir de 8 ans)
Rendez-vous a 13h45 : St André de Majencoules, Parc du chateau
St Martial, Restaurant Lou Régalou
> Soirée musicale - 21h - Espace Lucie Aubrac, Le Vigan - Entrée 5 €
Saxo, voix et piano avec le groupe « Ambiance ».

DIMANCHE 75 OCTOBRE < roure ta Joumnze

Grand marché des producteurs - 80 exposants

> Vente exclusive d’oignon doux des Cévennes AOP et Pomme reinette du Vigan
Coopérative Origine Cévennes

> Plateau en direct - RTS, la radio du Sud de 10h a 12h

> 15h00 - Concours du plus bel oignon, présenté par les producteurs

> Balade a dos d’anes

Restauration (liste et plan disponibles a I'Office de Tourisme)

> Les Tablées de la Foire : un lieu, un menu

> Restaurants : Menu “Foire”
> Le village des restaurateurs : Menu a 18€

> Cette année, les Chefs cuisinent pour vous ! (vente des tickets & I'Office de tourisme)
Délégation des Toques Blanches “Cévennes - Grands Causses - Méditerranée”

Menu gastro 24€ tout compris :

Entrée - Boudin noir en tatin, oignon doux en compote et velouté de potiron aux éclats de chd-
taignes // Plats au choix - Mini burger d’onglet de beeuf, foie-gras, confit d’eignon doux a la carta-
géne sur une galette de pomme de terre ou Cochon confit dans son jus sur une mousse de pomme
de terre, oignons frits et créme de foie-gras // Fromage - Demi pélardon //

Dessert - Cone cévenol en crépe séchée, garnie d’un sauté de pomme, chdtaigne surmonté d'un
mousseux au mascarpone // Un verre de vin du Domaine Calage Réséguier.

Parrainée par le Chef Jérdme Billod-Morel
Président de la délégation des Toques Blanches
Maitre restaurateur de France




